
Salade verte , composée Salade verte  , composée Salade verte  , composée Salade verte , composée

Terrine de Lapin Poireaux en vinaigrette Feuillété emmental Wrap Jambon salade 

Carottes rapées à l'orange La vraie salade Coleslow Salade Strasbourgeoise Salade de Maîs et Thon 

Crèpe au Fromage Rosette de Lyon Avocat Corse en mayonnaise Sardine a l'huile et citron 

Salade de Lentilles verte

Cordon bleu de Dinde Quiche Lorraine  Mon gratin de coquillettes, Fileté de Poisson meunière 

Saucisson chaud, de la Ferme Roti de Porc 
au Jambon 

et ses pommes grenailles en robe 

des champs

de la Ferme Ressins Pot au feu Charollais de la Ferme   Poisson frais*, selon arrivage 

Riz à la Tomate Pomme Purée Coquillettes Lustucru Pommes rissolées

pomme grenailles Gratin de curcubitacés Legumes Pot au Feu Endives braisées

Yaourt nat sucré/Petit suisse Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré 

fromage Barquette / portion fromage Barquette / portion fromage Barquette / portion fromage Barquette / portion

Fromage coupe ou battu Fromage coupe ou battu Fromage sucré  ou battu Fromage coupe ou battu 

Fruit frais Fruit frais Fruit frais Fruit frais 

Eclair parfum vanille Genoise au Nutella Salade de fruits frais Tarte aux Pommes Maison 

Compote de Pomme Bavarois aux fruits rouges Fruits et Légumes Tartelette au Chocolat Flan vanille ou Chocolat

Club sandwich BriocheChoc Pomme cuite au Four Français Battu au coulis Gaufre juste au sucre 

Produit locaux Le produit maison La selection du chef Produit Bio Produit frais 

En  BLEU , le menu des classes de la Maternelle et CP 

Nous rencontrons toujours des difficultés dans nos approvisionnements ; nous mettons tout en œuvre pour satisfaire chacun de nos convives 

* la marée fraiche est soumise aux conditions de pêche, notre poisonnier est maitre de sa décision dans le choix du poisson 

Semaine 4, du 20 au 24  Janvier 2025 , toute l'Equipe Restauration vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 


