
Salade verte Locale , composée Salade verte Locale , composée Salade verte Locale , composée Salade verte Locale , composée

Tarte Jambon / oignons Feuilleté au Fromage Quiche Lorraine Petite Crèpe emmental

Concombre Bulgare Salade de Tomate/Mozza Terrine de Légumes Salade Mozzarella / olives

Œuf en mayonnaise Rosette Lyonnaise Pâté en croute Jambon blanc 

Pomelos Corse Carottes rapées 

Cordon bleu de dinde Paupiette de Veau aux olives Haut  de cuisse de poulet rôti  Chipolatas grillés 
De chez Dombes

férié

Sauté de Canard aux oranges Coq au Vin Boudin blanc poêlé   Poisson frais*, selon arrivage 

Pomme de terre Wedge Coquillette Lustucru Semoule de blé Riz aux petits légumes 

Courgette sautée Mousseline de potimaron Poêlée aux champignons Haricot blanc Tomate/Chorizo

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré 

Fromage Barquette / portion fromage Barquette / portion fromage Barquette / portion fromage Barquette / portion

Fromage coupe ou battu Fromage coupe ou battu Petit suisse Fromage coupe ou battu 

Fruit frais Fruit frais Fruit frais Fruit frais 

Brownies crème anglaise Cocktail de fruits au sirop Beignet au Chocolat Battu au colis de fruits

Tarte Frangipane Eclair à la vanille Yaourt aux fruits Muffin aux pépites 

Purée de Pomme HVE Roulé à la confiture Crème dessert panaché Compote de poire 

Yaourts aux fruits mixés Mini-biscuit roulé chocolat Ananas au sirop Assortiment de flan et Yaourt

Produit locaux Le produit maison 
La selection du chef 

Produit Bio Produit frais 

En  BLEU , le menu des classes de la Maternelle et CP 

Nous rencontrons des difficultés dans nos approvisionnements ; nous mettons tout en œuvre pour satisfaire chacun de nos convives 

* la marée fraiche est soumise aux conditions de pêche, notre poisonnier (Fruiteleg Marée) est maitre de sa décision dans le choix du poisson 

Semaine 18, du 29 au 03  Mai , l'Equipe Restauration vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 


